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 Mâcon 
LE DÎNER DES MEGALODONS  
Le rendez-vous mensuel ne faiblit pas, au contraire  

 
Le rendez-vous mensuel des Mégalodons sera-t-il un 
jour victime de son succès ? Que nenni, répondront 
les intéressés car ils tiennent tous à ce moment de 
franche convivialité, qui les réunit tous les mois. 
Une quarantaine de chefs d'entreprises les plus 
variées s'y retrouve, juste pour le plaisir. C'est 
également un excellent moyen de découvrir les 
nouveaux venus, qui souvent viennent de créer leur 
entreprise ou arrivent dans la région. 
Lundi soir, les convives, remplissant presque à eux 
seuls, le restaurant « Le Saint-Laurent », ont 
accueilli Éric Forner, connu des gourmets puisqu'il a 
repris deux restaurants mâconnais : « Le Lamartine » 

et « Les Tuileries », bientôt rebaptisé « Le Quai sud », Vanessa Marot, chargée de la gestion 
du patrimoine au sein du Crédit agricole à Lyon. Mais également, Rodolphe Fryzowski et son 
magasin Bourgogne Antiquités, Jean-Claude Bidaud, de la société Dimobox-Emballages en 
bois notamment pour Metso Minerals. Le jeune Nicolas Wolff est venu présenter sa société 
ADJ, qui fait un tabac avec sa « dynabox ». Thierry Martin, de CBC Preleco, est 
conditionneur. d'ail, oignons et échalotes et vend partout dans le monde ; Gaétan Montchovet 
a racheté un bureau d'études parisien, spécialisé dans la couverture-charpente. Alain Cros et 
son fils Julien, dirigent le bureau d'études AC Prototypes-Conception de machines spéciales _ 
et enfin, Tony Lara vient de reprendre, lui, la boulangerie industrielle clunysoise du Pré-Saint-
Germain. 
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Le dîner des Mégalodons est un
moment de convivialité fort apprécié

 


